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Proba de brȃnză cu mentă a înregistrat scoruri hedonice bune, poziţionȃndu-se în zona de “plăcut” 
a scalei hedonice (valori medii peste 6) şi a fost clasată pe locul 3 în topul preferinţei (22%).  
Proba de brȃnză Aghanache a înregistrat scoruri hedonice între proba cu mentă şi proba cu soc, 
poziţionȃndu-se în zona de “uşor plăcut” a scalei hedonice (valori medii în jur de 6) şi a fost clasată 
pe penultimul loc în topul preferinţei (9%).  
Proba de brȃnză cu soc a înregistrat scoruri hedonice mai slabe decȃt restul probelor, poziţionȃndu-
se în zona de “indiferent” a scalei hedonice (valori medii în jur de 5) şi a fost clasată pe ultimul loc în 
topul preferinţei (8%).  
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